Koekjes met mini M&M'’s

Ingrediénten

100 g amandelmeel

200 g ongezouten boter, in stukjes snijden
150 g suiker

lei

1 tl vanille poeder

250 g bloem

1 tl bakpoeder

Snuifje zout

Mini M&M’s of andere gekleurde chocoladedragees.

Bereiding

Verwarm de oven voor op 180°C hetelucht.
Bekleed 2 bakplaten met bakpapier.
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3. Doe de amandelmeel, boter, suiker, ei en vanille in de MB en mix 1 min / snel 3.
4. Voeg bloem, bakpoeder, en zout toe en kneed 40 sec / snel 4.

5

Maak kleine balletje deeg ter grootte van een noot en leg ze op de bakplaat. Laat 5 cm
tussen elk balletje.

o

Versier de bovenkant met enkele gekleurde chocolade mini M&M'’s.
7. Bak 12 min tot ze goudgeel kleuren.
Laat de koekjes afkoelen.
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